НОД познавательно-исследовательской деятельности в подготовительной группе
Тема «Шоколадная история».
Интеграция образовательных областей: социально-коммуникативное развитие, познавательное развитие, физическое развитие, речевое развитие, художественно-эстетическое развитие.

Цель: Развитие познавательных и интеллектуальных интересов детей через познавательно-исследовательскую деятельность.
Задачи:
1.Ознакомление детей о шоколаде и его свойствах.
2.Познакомить детей с новой профессией шоколатье.
3.Упражнять в чтении схем и приемов приготовления жидкого шоколада.
4.Развивать стремление к поисково-познавательной деятельности;
5.Развивать мыслительную активность, умение наблюдать, анализировать, делать выводы; 
6.Воспитывать интерес к познанию окружающего мира;
Методические приемы: словесные, наглядные, проблемно - поисковый, эксперимент, наблюдения.
Материал и оборудование: ноутбук, проектор, магнитная доска, фотографии с изображением последовательной цепочки происхождение шоколада, халаты и колпаки для детей, какао порошок, блюдца, салфетки, 6 стаканов, клеенка на стол, плитка горького и воздушного шоколада, одноразовые тарелки, 6 одноразовых ложек, сгущенное молоко, сливочное масло, ванилин.
Активация словаря: шоколатье, какао бобы, какао дерево,
1.Мотивационный момент:
Ты мой друг и я твой друг!     Повороты туловища влево-вправо.
Становись скорее в круг.        Наклоны влево-вправо.
Чтобы умными нам стать       Прыжки на двух ногах на месте.
Надо очень много знать.

Воспитатель: Я вам предлагаю отправиться в волшебную страну, а в какую, угадаете загадку. 

Бывает горький и молочный,
Во рту он тает быстро очень,
Отведать его каждый рад,
Что это дети? (Шоколад).


Воспитатель: Как выдумаете в какую страну мы с вами отправимся?
Дети: Шоколадную.
Воспитатель: Правильно! Я буду шоколадной феей. Произнесем волшебные слова: «Вокруг себя обернись, в шоколадной стране окажись!»
 
                     (Все произносят слова, поворачиваются вокруг себя.)

Звучит «волшебная музыка»

Слайд 1 – Шоколадное королевство

Воспитатель: Чудеса начались! Присаживайтесь ребята. 

                               (Все присаживаются на стульчики)

Воспитатель: Кто ответит, плитки шоколада растут на дереве?


 Слайд 2- дерево, на котором растут шоколадки в обертках. (Нет, шоколад покупают в магазине)

Воспитатель: Все правильно. Вы знаете, из чего делают шоколад?
- Какие же плоды используют для изготовления шоколада?
-Как называется дерево, на котором они растут?


2. Основная часть.
Воспитатель: И так ребята, перед нами стоит первая проблема. Ну что давайте попытаемся её решить.
Воспитатель: Ребята я очень люблю шоколад. А вы любите шоколад? 
Шоколад любимое лакомство детей и взрослых.
- Ребята, в нашей стране очень холодно, поэтому шоколадное дерево у нас не растет. Он боится морозов и снега, а растет там, где нет зимы. 
-А как вы думаете, где он растет? А родина шоколадного дерева – тропические страны Америки. Шоколад получается из плодов дерева, которое называется дерево какао.
Просмотр презентации «Шоколад».
Слайд 3- Воспитатель: Вот так выглядит дерево какао. 
 Воспитатель: На нем растут большие плоды, которые называются – плоды какао.
Плоды какао похожи на лимоны, а внутри у плодов есть семечки – какао – бобы. Созревшие плоды приобретают темно – коричневый цвет. 

Слайд 4- Воспитатель: Их срезают с дерева, отчищают от кожуры и достают бобы какао. Затем бобы какао сушат и складывают в мешки. Вот в таких мешках в нашу страну, на фабрики попадают какао бобы
Слайд 5-Воспитатель: На фабриках их перемалывают. Высушенные какао – бобы обжаривают, они приобретают вкус и аромат. Их дробят, размалываются в порошок и отжимают из них масло. Отжатое масло идет на изготовление шоколадных плиток
Слайд 6-Воспитатель: А то, что осталось размельчают на фабрике в мелкий коричневый порошок под названием «какао». 
Слайд 7-Воспитатель: Как же делают шоколад? В какао – масло наливают молоко или сливки, после засыплют сахар, какао – порошок, ваниль, изюм, орехи (это зависит от сорта шоколада, все тщательно перемешивают и разливают в формы. Затем шоколад охлаждают. Вот так и получаются шоколадные плитки. 
- Ну что ребята мы с вами узнали, откуда к нам пришел шоколад и как его производят.
- О шоколаде можно говорить долго и бесконечно. Ведь в шоколаде находится очень много полезных веществ, которые улучшают наше самочувствие и настроение.
-А сейчас давайте не много отдохнем и подымим себе настроение.

Физминутка
Дети стоят произвольно.
Посмотри налево, посмотри направо,
Мы с вами в стране феи шоколада!  Повороты корпуса влево, вправо. - 2 раза

Здесь растут деревья невиданной красы, Ладонь ко лбу, смотреть в разные                            стороны.

Посмотри внимательно – там висят плоды.  Ладонь ко лбу, смотреть в разные стороны.

Мы их собираем – раз, два, три.  Руки вперед, сжимать и разжимать ладони.

Как сорвал с макушки – в корзину убери! Руки вверх – наклон вниз (3 раза)
Тянемся – срываем, в корзину убираем!
Тянемся – срываем, в корзину убираем!

Все плоды мы разложили         Махи руками вверх – вниз.
Хорошо все просушили            Махи руками влево – вправо
                                                     Махи руками вверх – вниз.
                                                     Махи руками влево – вправо

Хорошо все просушили.            Имитация складывания.                                         
И в мешок   потом сложили                                              
                                                                                             

Удалось нам все собрать!         Отряхнуть ладони.

Теперь можно отдыхать! Пальцы собраны в кулак, большой палец – вверх.

Воспитатель: О шоколаде можно говорить бесконечно.
 -Вы любите шоколад? Я его обожаю, особенно темный горький шоколад, потому что именно в нём находится очень много полезных веществ, которые улучшают самочувствие и настроение.
-Вы когда-нибудь пробовали рисовать шоколадом? Это самое удивительное занятие!
Воспитатель: Я вас приглашаю в Шоколадную мастерскую. 
Так как мы будем работать с пищевым продуктом шоколадом, нужно убрать волосы - надеть на голову индивидуальные шапочки. Протрите руки салфетками – сначала мизинец, потом безымянный, средний, указательный и большой палец.
Посмотрите, какие цветы сделала я.  (Показываю готовые шоколадные цветы.

Воспитатель: Посмотрите внимательно как можно рисовать шоколадом. 
Показ приема рисования
1.Снять черный зажим с конверта.
2.Держать конверт тремя пальцами, как держим карандаш.
3.Выдавливать шоколад толстой струйкой, не касаясь углом конверта бумаги.
4.Линию вести по контуру, непрерывно.
5.Заполнить середину цветка.
6.Соединить середину с лепестками по намеченным линиям.

Воспитатель: Шоколадный цветок готов. Когда шоколад затвердеет, его можно аккуратно снять с трафарета.
В моей мастерской есть конверты с жидким шоколадом. А на ваших столах трафареты, с помощью которых мы будем рисовать цветы.
Воспитатель: С чего начнем рисовать?
Дети проговаривают по технологической карте. 
Во время рисования включить фоновую музыку Карела Свободы «Вальс» из к/ф «Три орешка для Золушки».
Самостоятельная деятельность детей, «фея» помогает, по мере остывания шоколада в кондитерском мешке, меняет детям материал.
По завершении рисования вместе рассматривают получившиеся шоколадные сюрпризы.

Воспитатель: Вы молодцы, у вас получились замечательные шоколадные сюрпризы! Положите их на холодные подносы. Когда цветы затвердеют, аккуратно переложите их в подарочную коробку и подарите ребятам, чтобы их порадовать.

Воспитатель: -Вам понравилось сегодняшнее путешествие?
Ответы детей.
-Что вы узнали нового?
Ответы детей.
-Чему новому научились?
Ответы детей.
Педагог: Что ж, подошло время возвращаться в детский сад. Снимите фартуки и шапочки. Произнесем волшебные слова и вернемся в детский сад: «Вокруг себя обернись, в детском саду окажись!» 

(Все произносят слова, поворачиваются вокруг себя. Включается волшебная мелодия.)
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